Deso HD – Produktbeschreibung (5L)
Deso HD – Antibakterieller Handreiniger (5 Liter Kanister)

Beschreibung:
Deso HD ist ein hochqualitativer antibakterieller Handreiniger, entwickelt für eine hygienische und gründliche Handdesinfektion in professionellen, lebensmittelnahen und hygienekritischen Bereichen. Das Produkt reinigt und desinfiziert die Hände mild, schonend und dennoch äußerst wirksam. Entfernt zuverlässig Keime, Bakterien und Pilze und ist damit ideal für alle Arbeitsbereiche, in denen höchste Handhygiene unerlässlich ist.

Deso HD eignet sich besonders für Gastronomie, Großküchen, Lebensmittelverarbeitung, Bäckereien, Fleischereien, Kantinen, Molkereien sowie medizinische und pflegerische Einrichtungen. Dermatologisch geprüft und für die regelmäßige Anwendung geeignet.

Vorteile:
• Antibakterieller, hygienischer Handreiniger  
• Entfernt Bakterien & Pilze zuverlässig  
• Mild zu Haut, stark gegen Keime  
• Für HACCP-Bereiche geeignet  
• Ideal für Lebensmittel- & Gastronomiebetriebe  
• Für Spender- und Dosiersysteme geeignet  
• Hohe Ergiebigkeit im täglichen Einsatz

Einsatzbereiche:
• Gastronomie, Großküchen  
• Lebensmittelproduktion & -verarbeitung  
• Handwerk & Industrie  
• Pflegeeinrichtungen & Praxen  
• Hygienebereiche in Handel & Produktion  

Anwendung:
Eine kleine Menge auf die feuchten Hände geben, gründlich verreiben, einschäumen und anschließend abwaschen. Bei Bedarf wiederholen. Für betriebliche Spendersysteme geeignet.

Sicherheitshinweise:
• CLP-Einstufung laut Etikett beachten  
• Kontakt mit Augen vermeiden  
• Für Kinder unzugänglich aufbewahren  
• Sicherheitsdatenblatt auf Anfrage erhältlich

SEO-Keywords:
– antibakterieller Handreiniger 5L  
– professioneller Handreiniger  
– Lebensmittelbereich Handhygiene  
– HACCP Reiniger  
– Deso HD antibakteriell  
– Handreinigung für Gastronomie  

B2B / B2C Einstufung:
⚠ Dieses Produkt ist **B2B & B2C geeignet**.  
Es enthält **keine Gefahrstoff-Kennzeichnung** und darf daher auch an private Endkunden abgegeben werden.
B2B: ideal für Betriebe, Spendersysteme, HACCP  
B2C: unbedenkliche Anwendung im Haushalt möglich  

