Produktbeschreibung – Fettlöser GV Line 10 Liter
Produktbeschreibung: Fettlöser GV Line 10 Liter

Kurzbeschreibung:
Der GV Line Fettlöser ist ein hochwirksamer, alkalischer Reiniger zur schnellen und gründlichen Entfernung von Fett-, Öl- und Eiweißverschmutzungen auf abwaschbaren Oberflächen. Ideal für Küchen, Gastronomie, Lebensmittelbereiche sowie gewerbliche Reinigungsprozesse.

Hauptvorteile:
• Leistungsstarker Fettlöser für Edelstahl-, Kunststoff- und Keramikflächen  
• Entfernt zuverlässig hartnäckige Fettverschmutzungen, Nikotinrückstände und eingebrannte Ablagerungen  
• Geeignet für Großküchen, Industrieanlagen und professionelle Reinigungsdienstleister  
• Ideal zur Vorbereitung von Oberflächen vor maschinellen Reinigungsprozessen  

Anwendung:
Das Produkt je nach Verschmutzungsgrad verdünnen und auf die betroffenen Flächen auftragen. Kurz einwirken lassen und anschließend mit Wasser gründlich abspülen. Nicht auf Aluminium oder eloxierten Oberflächen anwenden.

Zielgruppe:
• B2B: Gastronomie, Hotellerie, Gebäudereinigung, Lebensmittelproduktion, Industrie  
• B2C: Nur eingeschränkt geeignet – nur für Anwender mit professionellen Kenntnissen  

Rechtlicher Hinweis:
Gefahrenhinweise gemäß CLP-Verordnung beachten. Darf nicht in die Hände von Kindern gelangen. Sicherheitsdatenblatt auf Anfrage erhältlich.

SEO & SEA optimiert:
Suchbegriffe: Fettlöser 10L, Küchenreiniger Profi, Industriereiniger Fett, GV Line Fettlöser, gewerblicher Fettentferner, starker Fettlöser Küche
