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Kurzbeschreibung:
Der Fritteusenreiniger Pulver 1 kg ist ein leistungsstarker Spezialreiniger zur gründlichen Entfernung von hartnäckigen Fettbelägen, eingebrannten Rückständen und Verkrustungen in Edelstahl-Gewerbefritteusen. Ideal für Gastronomie, Imbisse, Großküchen und alle gewerblichen Bereiche, in denen hygienisch saubere Fritteusen unverzichtbar sind.

Vorteile:
- Löst selbst starke Fett- und Schmutzverkrustungen schnell und zuverlässig
- Optimiert die Wärmeübertragung der Heizstäbe → geringerer Energieverbrauch
- Für Edelstahl-Gewerbefritteusen entwickelt
- Ergiebiges Reinigungspulver, leicht zu dosieren
- Unterstützt hygienische Betriebsabläufe im Lebensmittelbereich

Einsatzbereiche:
- Restaurantküchen
- Imbissbetriebe und Foodtrucks
- Großküchen und Kantinen
- Lebensmittelverarbeitung
- Professionelle Edelstahl-Fritteusen

Anwendung:
Das Pulver gemäß Dosierung in heißem Wasser (ca. 90 °C oder höher) lösen, Heizstäbe und Fritteusenteile einlegen und kurz aufkochen lassen. Anschließend gründlich mit klarem Wasser abspülen. Etikettenhinweise beachten.

B2B/B2C Einstufung:
Das Produkt ist aufgrund der Anwendung ausschließlich für **B2B** geeignet.
Nicht für Privathaushalte empfohlen.

Hinweis:
Nicht als Gefahrstoff eingestuft. Nur für gewerbliche Anwender bestimmt.

