Produktbeschreibung – Fritteusenreiniger Pulver 5 kg
Produktbeschreibung – Fritteusenreiniger Pulver 5 kg

SEO-optimiert, rechtssicher, neu formuliert.

Kurzbeschreibung:
Der Fritteusenreiniger Professional ist ein hochwirksames Pulver zur gründlichen Entfernung von eingebrannten Fettablagerungen, Verkrustungen und dunklen Belägen in Edelstahl-Gewerbefritteusen. Durch die starke Reinigungsleistung eignet sich das Produkt ideal für professionelle Küchen, Gastronomie und Lebensmittelbetriebe.

Vorteile:
- Intensive Tiefenreinigung bei stark verschmutzten Fritteusen
- Löst hartnäckige Verkrustungen und Fettablagerungen
- Für Edelstahl-Fritteusen in Gewerbe & Gastronomie
- Energieeffiziente Fritteuse durch verbesserte Wärmeübertragung
- Hygienisch einwandfrei gereinigte Geräte

Einsatzbereiche:
- Großküchen & Kantinen
- Restaurants, Imbisse, Systemgastronomie
- Bäckereien & Lebensmittelproduktion
- Gewerbliche Edelstahl-Fritteusen

Anwendung:
Pulver gemäß Anleitung in heißem Wasser auflösen (mind. 90 °C). Fritteusenkorb und Heizstäbe einlegen und kurz aufkochen lassen. Anschließend gründlich nachspülen. Hinweise auf dem Etikett beachten.

B2B/B2C Einstufung:
Dieses Produkt ist für B2B geeignet.
Für Privatkunden (B2C) nicht empfohlen, da Anwendung nur durch geschultes Personal in Gewerbebetrieben zulässig ist.

Hinweis:
Kein Gefahrstoff, dennoch nur für professionelle Nutzung geeignet.
