Grill Krustenlöser Konzentrat 500ml – Produktbeschreibung
Grill Krustenlöser Konzentrat – 500 ml Sprühflasche
Kraftvoller Reiniger für eingebrannte Grill- und Fettrückstände

Beschreibung:
Der Grill Krustenlöser Konzentrat in der 500-ml-Sprühflasche ist ein hochwirksamer, alkalischer Reiniger zur schnellen Entfernung von eingebrannten Grillrückständen, Fettkrusten und hartnäckigen Ablagerungen. Die konzentrierte Formel eignet sich perfekt für professionelle Küchen, Gastronomiebetriebe, Imbisse, Catering-Unternehmen sowie Reinigungsfirmen, die ein sofort einsatzbereites Produkt benötigen.

Dank der praktischen Sprühflasche lässt sich der Reiniger gezielt auftragen – ideal für Bereiche mit hoher Fettbelastung wie Grillflächen, Kombidämpfer, Backöfen oder Bratplatten.

Vorteile:
• Stark alkalischer Reiniger gegen hartnäckige Grill- & Fettrückstände  
• Konzentrat für höchste Wirksamkeit  
• Sofort einsatzbereit durch Sprühflasche  
• Ideal für Gastronomie, Großküchen & professionelle Reinigung  
• Löst eingebrannte Stellen zuverlässig an  
• Spart Zeit & reduziert den mechanischen Reinigungsaufwand  

Typische Einsatzbereiche:
• Grillgeräte & Grillroste  
• Backöfen, Bratplatten & Kombidämpfer  
• Edelstahloberflächen mit starken Fettablagerungen  
• Gastronomie, Imbiss, Food-Trucks, Catering  
• Gewerbliche Küchen und Reinigungsfirmen  

Anwendung:
Pur oder bis zu 1:5 verdünnt anwenden.  
Aufsprühen, kurz einwirken lassen und gründlich mit Wasser abspülen.  
Nicht auf Aluminium oder lackierten Flächen anwenden.  
Handschuhe & Schutzbrille empfohlen.

Sicherheitshinweise:
• Stark alkalischer Gefahrstoff nach CLP.  
• Sicherheitsdatenblatt (SDB) verfügbar.  
• Nur durch geschultes Personal verwenden.  
• Nicht in Kinderhände geben.  

SEO-optimierte Keywords:
– Grillkrustenlöser 500ml  
– Grillreiniger Gastronomie  
– Eingebranntes entfernen Profi  
– Grill Fettlöser Spray  
– Stark grillreiniger Küche  

B2B / B2C Einstufung:
Dieses Produkt ist eindeutig B2B. Als alkalisches Konzentrat mit CLP-Gefahrstoffkennzeichnung darf es ausschließlich an Unternehmer gemäß §14 BGB, gewerbliche Küchen, Gastronomiebetriebe und professionelle Anwender verkauft werden.

