Universal Fettlöser 5 KG – Produktbeschreibung
Universal Fettlöser 5 KG Eimer – Hochkonzentrierter Kraftreiniger für professionelle Anwendungen

Beschreibung (rechtssicher & SEO-optimiert):
Der Universal Fettlöser 5 KG ist ein leistungsstarker, pastöser Hochkonzentrat-Reiniger zur zuverlässigen Entfernung von hartnäckigen Fett-, Eiweiß-, Öl- und Lebensmittelverschmutzungen. Ideal für Gastronomie, Fleischverarbeitung, lebensmittelverarbeitende Betriebe, Großküchen und industrielle Anwendungen. Die hochwirksame Rezeptur löst selbst fest sitzende Rückstände auf Edelstahl, Kunststoff, Fliesen, Glas und weiteren alkalibeständigen Oberflächen hygienisch sauber.

Eigenschaften:
• Hochkonzentrierter, pastöser Fettlöser  
• Wirkt effektiv gegen Eiweiß-, Fett- und Ölrückstände  
• Für Gewerbe, Küchenbetriebe & Lebensmittelverarbeitung optimiert  
• Für manuelle Reinigung, Schaumreinigung & Hochdruckgeräte geeignet  
• Einsetzbar auf Edelstahl, Kunststoff, Fliesen und beschichteten Oberflächen  

Anwendung:
• Manuelle Reinigung: 10 g auf 10 L warmes Wasser  
• Hochdruckreinigung: 100–200 g / 10 L Wasser  
• Schaumreinigung: 50–100 g / 10 L Wasser  
• Fahrzeug- und Gerätepflege: 5–10 g / 10 L warmes Wasser  

Sicherheitshinweise (Kurzfassung):
• Nur auf alkalibeständigen Oberflächen verwenden  
• Geeignete Schutzhandschuhe & Schutzbrille tragen  
• Vor Erstanwendung Materialverträglichkeit prüfen  

B2B oder B2C?
Der Universal Fettlöser ist primär für den **B2B-Bereich** entwickelt (Gastronomie, Fleisch- und Lebensmittelbetriebe, Industrie). Verkauf an **B2C** ist möglich, jedoch nur unter Beachtung aller gesetzlichen Kennzeichnungen und Sicherheitsvorschriften (CLP).
